


Kuohlkeampi viener:
vahemmedlla rasvalla!

Liquison Booster on Hollantilaisen sisaryrityksemme Sonneveldin kehittamd uudenlainen
innovatiivinen paranne. Se hyddyntaa entsyymiteknologiaa ja tuo nimensa mukaisesti lisaa boostia
ja volyymia kaikkiin kaulattaviin tuotteisiin.

Miten? Lisaamalla Liquison Boosteria taikinaan, voidaan vahentaa rasvan maaraa jopa 30%,
mutta saavuttaa silti hyvin kohonneita ja kuohkeita lopputuotteita. Toisin sanoen, kyseessa on
siis energialtaan kevyempi seka raaka-ainekustannuksiltaan edullisempi leivos, viineri tai vaikka
pasteija. Tama kaikki nostaa tuotantotehokuutta seka parantaa leipomon tulosta.

Paranteen kayttd auttaa myos takaamaan tuotteiden tasalaatuisuuden sekd erinomaisen
pakastuksenkeston. Kaulattavaa taikinaa on myds edelleen helppo kasitelld, vaikka rasvaa onkin
vahennetty. Lisaksi nestemaista parannetta on helppo kayttaa myos automaattiannostelijan kanssa.

8712789134365 Liquison Booster BIB 8 kg

< Sorrrrevels
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— Annostus
1-2% JAUHOJEN MAARASTA.

Ota yhteytta Conditen tuotekehitykseen ja raataloidaan
yhdessa juuri teiddn tarpeisiinne sopiva annostus!



Lagquison Boosterin hyodyt:

\/ Erinomaiset kohoamisominaisuudet

Mahdollisuus vahentda kaytettavan rasvan maaraa taikinassa
Parempi kaulattavuus

Hyva pakastuksenkesto

Mehevampi lopputulos

Helppokayttdisyys
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Pienemmat raaka-ainekustannukset ja parempi tulos

VIINERI
LIQUISON
TAVALLINEN BOOSTERILLA

VIINERI




Chemechurre

Tassa maistuvat erilaiset sipulit ja vihreat
yrtit. Maku on tuttu, mutta silti yllattava!

JMexico

Tomaatin, paprikan ja chilin lempea seka
tulinen liitto taydellisessa tasapainossa.

Makeantulinen yhdistelma vie suoraan
kesaan ja grilliherkkujen maailmaan.

Annostus

200 G MAUSTESEOSTA + 800 G VETTA
=1KG VALMISTA SUOLAISTA TAYTETTA



Conditen
suolaisel
laylieet

Mitda saadaan aikaan kun yhdistetdan Conditen leipomoalan ja
maustemaailman pitka kokemus ja vankka ammattitaito? No tietysti
herkulliset ja helppokayttdiset suolaiset taytteet!

Nama omien tuotekehittdjiemme innovaatiot ovat valmiita
jauheseoksia, jotka on valmistettu muun muassa tarkkelyksesta,
kananmunajauheesta seka erilaisista mausteista. Nama ovat erityisen
helppokayttdisia, koska valmiiseen jauheeseen sekoitetaan pelkka
vesi. Sen jalkeen tayte on valmis kaytettavaksi mihin tahansa
suolaisiin leivonnaisiin. Taytteet vaativat paiston, mutta niihin voidaan
halutessaan sekoittaa erilaisia proteiineja tai muita taytteita tuomaan
lisaa tekstuuria.

Tarjoamme tadytteita kolmessa mausterikkaassa maussa, mutta
jatkokehitamme tallakin hetkellda uusia makukokonaisuuksia. Ja
tottakai teemme myds asiakaskohtaista tuotekehitystal
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Makeaa
vanerin taydelld...

"

Marjaaja vaniljaa
/ Marjaviinerin alla ihana vaniljakreemi.

Sen voi valmistaa helposti joko jauheesta
tai kayttaa suoraan valmista kreemia:

‘! 93040710 Vanilliinikreemijauhe LF 15 kg
14542 Vaniljakreemi valmis LF 10 kg

Raparperin
raikkautia

Raparperiviinerin pohjalla herkullisen
tayteldginen Conditen raparperitayte.
Paalle tehtiin kaunis kermapursotus
ja tuoreita raparperiviipaleita.

502812 Raparperitdayte 50% 5 kg



Oma maa
mustillka

Tahan viineriin sopivat yhta hyvin
niin perinteiset metsamustikat kuin
kasvatetut pensasmustikatkin. Ja alle
reilusti tayteldista mustikkataytetta!

2200011 Condite mustikkatdyte 24 kg

Salted Caramel

Suolakinuski on tayteldisen viineripitkon
paras kaveri. Kayttovalmis tdyte kestaa
hyvin paiston ja vaikka pakastuksen.

4118 Salted Caramel remonssi 10 kg

malkua

Kotimaisten omenoiden kypsyttyd,
ne voi viipaloida myds koristeeksi
omenaviinerin paalle. Tassa meidan
versiossa on pohjalla vaniljakreemia
ja paalla omenoiden lisaksi myos
hasselpahkinarouhetta.

2600009 Hasselpahkindarouhe paahdettu 12,5 kg
93040710 Vanilliinikreemijauhe LF 15 kg
14542 Vaniljakreemi valmis LF 10 kg
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